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Le Café d'Accueil  2,50 ú 

Boissons chaudes (café, thé) 

Jus d'orange 

 

La Pause Classique  4,50ú 

Boissons chaudes (café , thé) 

Jus de fruits (orange et pamplemousse)  

Eaux minérales, plate et gazeuse 

2 viennoiseries (mini pain au chocolat, mini croissant et mini pain aux raisins) 

 

La Pause Goûter  5,50ú 

Boissons chaudes (café, thé) 

Jus de fruits (orange, pamplemousse et ananas)  

Eaux minérales, plate et gazeuse 

Assortiment de cakes maison, muffins au chocolat, biscuits secs,...  

 

Le Petit Déjeuner Conférence  6,50 ú 

Boissons chaudes (café, thé) 

Assortiment de jus de fruits (orange, pamplemousse, ananas, abricot,é) 

Eaux minérales, plate et gazeuse 

1 Croissant 

½ Baguette avec beurre et confiture  

 

Restauration 2012  Centre des Foires et des Congrès de Metz Tarifs nets TTC par personne, service compris 



La Pause Gourmande 6,50 ú 

Boissons chaudes (café, thé)  

Assortiment de jus de fruits (orange, pamplemousse, ananas, abricot,é) 

Eaux minérales, plate et gazeuse 

3 Mignardises sucrées par personne :  

tartelette au chocolat, mini choux pâtissier, tartelette à la mirabelle  

 

La Pause Festive  9ú 

Boissons chaudes (café, thé) 

Assortiment de jus de fruits (orange, pamplemousse, ananas, abricot,é) 

Fontaine de chocolat avec saladier de fruits  

(pomme, kiwi, ananas, orange, raisin, banane, fraises selon saison ,...) 

 

La Pause Vitaminée à 10ú 

Eaux minérales, plate et gazeuse 

Jus de fruits vitaminés 

Roulé de galette de riz au saumon mariné , avocat et pamplemousse  

Brochette de fruits frais 

Assortiment de dattes et pruneaux déguisés 

Verrine de fromage blanc 0% de complexe au coulis de fruits 

 

La Pause Bio à 13ú  

Boissons chaudes Bio (café, thé)  

Eaux minérales, plate et gazeuse 

Taboulé sucré et minestrone de fruits  

Blinis au curry, fenouil confit et raisins secs 

Pancake au fromage blanc et fruits rouges à la menthe  

Croquant au citron jaune  

Tarifs nets TTC par personne, service compris Restauration 2012  Centre des Foires et des Congrès de Metz 



.....................................L'Impérial  
Boissons : 

Kir impérial (Blanc pétillant Brut)
*  

avec crème : cassis , pêche de vignes, mirabelle,é 

Jus de fruits (orange et pamplemousse), Eaux minérales, plate et gazeuse 

  

Accompagnements :  
Carrousel de salés  (chips, cacahuètes é) 

Tomates cerises, Petits dés de fromage, Tacos avec sauce salsa et guacamole  

 

Supplément : Bouteille de Pétillant brut  15 ú 

.....................................Le Pétillant  
 Boissons : 

1 Bouteille de Veuve de Lalande
 *
 pour 4 personnes 

Assortiment de jus de fruits (orange, pamplemousse, tomate , ananas,é)  

Sodas (Coca, Schweppes Agrumes,...), Eaux minérales, plate et gazeuse  

    

Accompagnements : 4 réductions froides par personnes 

Canapé rosette beurre de noix, Toast au saumon fumé de Norvège, 

Mini choux au fromage frais et basilic, Mini «Club Sandwich» Le Milanais  

 

Supplément : Bouteille Blanc de Blanc  «Veuve de Lalande» 25 ú   

.....................................Le Pétillant Gourmand  
Boissons : 

Bouteille de Veuve de Lalande
 *
 pour 4 personnes 

Assortiment de jus de fruits (orange, pamplemousse, tomate, ananas ,é) 

Sodas (Coca, Schweppes Agrumes,...), Eaux minérales, plate et gazeuse  

   

Accompagnements : 8 réductions par personne 

3 Froids : Canapé rosette beurre de noix, Toast au saumon fumé de Norvège ,  

Mousse de canard au Porto  

3 Chauds : Saucisse Blanche en feuilleté, Petit pâté lorrain, Quiche Lorraine 

2 Sucrés : Tartelette à la mirabelle, Duchesse pralinée  

 

Supplément : Bouteille Blanc de Blanc «Veuve de Lalande» 25 ú   

7,50ϵ 

12ϵ 

16ϵ 

Tarifs nets TTC par personne, service compris Restauration 2012  Centre des Foires et des Congrès de Metz 



.....................................Le Champenois Prestige  

Boissons : 
1 Bouteille de Champagne

 *
 pour 4 personnes 

Jus de fruits (orange, pamplemousse, tomate , ananas,é) 

Sodas (Coca, Schweppes Agrumes,é), Eaux minérales, plate et gazeuse  

   

Accompagnement : 8 réductions par personne  
3 Toasts et Canapés Froids :  

Mini choux au fromage frais et basilic 

Toast au saumon fumé de Norvège 

Délice de foie gras et magret fumé  

 

3 Toasts et Canapés Chauds :  
Mini bouchée à lõescargot, Petit p©t® lorrain 

Envoltini de crevettes au basilic 

 

2 Réductions Sucrées : 
Sablé à la cannelle , crémeux chocolat  

Verrine exotique (mousse légère aux fruits de la passion, gelée de citron vert)  

 

Supplément de Bouteille : Bouteille de Champagne 50 ú TTC 

.....................................Le Champenois  

Boissons : 
1 Bouteille de Champagne

*
 pour 4 personnes

  

Jus de fruits (orange, pamplemousse, tomate , ananas,é) 

 Sodas (Coca, Schweppes Agrumes,é), Eaux minérales, plate et gazeuse  

 

Accompagnement : 4 réductions froides par personne 
Verrine de tomates et Mozzarella au pesto 

Délice de foie gras et magret fumé  

Tartare de saumon à la coriandre  

Blinis aux ïufs de Capelan  

 

Supplément : Bouteille  de Champagne 50 ú TTC 

15ϵ 

22ϵ 

Ces propositions peuvent être aménagées à votre convenance,  

nous sommes ¨ votre enti¯re disposition pour les modifier ou vous en proposer dõautres.  

Tarifs nets TTC par personne, service compris Restauration 2012  Centre des Foires et des Congrès de Metz 



.....................................Les Froids  

Tradition 1ú/pièce  
Canapé rosette beurre de noix, Toast jambon cru et beurre de moutarde,  

Caponata  de légumes à la niçoise, Mousse de canard au Porto, 

Salade Alsacienne, Salade de pommes de terre et cervelas, 

Mini choux fromage frais au basilic et tomates confites  

Dégustation 1,50 ú/pièce  
Mini «Club Sandwich» LõAntarctique, Mini «Club Sandwich» Le Berger, 

Mini çClub Sandwichè Le Milanais, Mini çClub Sandwichè LõOc®anique, 

Mini «Club Sandwich» Le Volailler, Mini Bagnat au thon,  

Navette crevette et basilic, Toast au saumon fumé de Norvège,   

Burger de la mer, Carpaccio de bïuf au Parmesan,  

Mini cake aux olives et tomates confites,  

Rillettes de saumon à la coriandre,  

Mousse de chèvre, figues, tomates confites et noix,  

Verrine de tomates et Mozzarella au pesto, 

Saumon fumé et caviar de courgette au curry, Blinis aux ïufs de Capelan,  

Prestige 2ú/pièce  
Délice de foie gras et magret fumé,  

Guacamole, crabe et sa gelée de crustacés,  

Profiterole de c rabe, Caviar dõaubergines et homard, Cannelloni de saumon fumé  

.....................................Le Pain Surprise   35 ú 
                                                Spécial Pavillon Traiteur 

Beurre de saumon fumé, Beurre de Roquefort aux noix, 

Beurre moutardé  et jambon cru, Mousse de foie, Mascarpone aux herbes 

Tarifs nets TTC par personne, service compris Restauration 2012  Centre des Foires et des Congrès de Metz 



.....................................Les Sucrés  

Dégustation 1,50 ú/pièce  
Tartelette aux quetsches, Tartelette à la m irabelle, Tartelette au c itron, 

Mini choux pâtissier, Mini choux chocolat, Mini îles flottantes, 

Tarte fine aux pommes et c annelle, Crème à la bergamote,  

Tarte au fromage blanc, Duchesse pralinée,  

Eclair au chocolat, Choux praliné  

Prestige 2ú/pièce  
Carré croustillant chocolat noisette, Crumble aux fruits rouges et m ascarpone,  

Sablé à  la c annelle et crémeux chocolat, Assortiment de m acarons,  

Truffe au chocolat, Palet noir et mousse de passion, 

Ivoire mangue -passion, Framboisier, Financier à la f ramboise,  

Timbale chocolat -passion, Le Tout Chocolat à la groseille,  

Crémeux chocolat et orange confite,  

Verrine exotique (passion, citron vert), Tarte fine aux figues 

.....................................Les Chauds  

Tradition 1ú/pièce  
Sacristain au fromage, Feuilleté saucisse, Quiche lorraine, Quiche aux poireaux, 

Mini chalande Lorraine, Quiche au fromage, Pissaladière,  

Gougère au fromage, Quiche tomate et chèvre 

Dégustation 1,50 ú/pièce  
Talmouse de Munster au cumin, Petit p©t® Lorrain, Mini bouch®e dõescargot à la persillade, 

Fricassé de volaille des sous bois, Risotto aux asperges, Mini choucroute,  

Knepfs aux lardons et crème de ciboulette, Brochette de pruneaux au lard, 

Croque au saumon 

Prestige 2ú/pièce  
Envoltini de crevettes au basilic, Cassolette de grenouilles à la p ersillade, 

Saint Jacques  sauce homardine , Moules farcies au beurre persillé, 

Risotto à la crème de truffes, Bouchée de langoustines au beurre de crustacés 

Un minima de 20 pièces par variété est requis  

Tarifs nets TTC par personne, service compris Restauration 2012  Centre des Foires et des Congrès de Metz 



Les Mini Club Sandwichs 

Le Volailler   

Pain de mie, salade, tomates, mayonnaise, 

émincé de blanc de volaille 

LõAntarctique 

 Pain de mie, salade, tomate,  

thon, mayonnaise  

Le Milanais  

 Pain de mie, salade, tomate, julienne de 

jambon cuit, julienne d'Emmental, mayonnaise  Les Desserts 

Ivoire mangue & passion  

Le tout chocolat à la groseille  

Tarte fine aux pommes à la cannelle  

Les Pièces Chaudes  

Pissaladière, Petit pâté  lorrain, 

Quiche au fromage  

Mini bouch®e ¨ lõescargot  

au beurre persillé 

.......... 

Les Verrines Chaudes 

Fricassée de volaille des sous-bois 

Risotto aux asperges vertes 

............. 

.................... 

Au chèvre, tomates confites,  

noix & figues 

Tartare de saumon à la  

coriandre fraîche  

 Les Verrines ΧΦΦΦΦΦΦΦΦΦΦΦΦ 

............ 

28ϵ 

 Les Boissons 

Eaux minérales, plate et gazeuse 

1 Bouteille de Vin (Rouge ou Blanc) 

ou de Crémant
 *
 pour 4 personnes 

Soda (Coca-Cola, Schweppes Agrumes,é) 

Café  

.................... 

Tarifs nets TTC par personne, service compris Restauration 2012  Centre des Foires et des Congrès de Metz 

1 pièce de chaque variété par personne (soit 14 pièces)  

Les Traditionnels .......................................... 



28ϵ 

Les Mini Club Sandwichs  : 

Le Volailler  
Pain de mie, salade, tomate , mayonnaise , émincé de blanc de volaille 

Le Lorrain   
Pain de mie, salade, crème de raifort, truite fumée  

Le Milanais  
Pain de mie, salade, tomate , mayonnaise , julienne de jambon cuit , julienne 

d'Emmental  

 

Les Verrines Gourmandes : 

Salade de choux blanc aux lardons  

Salade de pommes de terre et cervelas  

 

Les Pièces Chaudes  : 

Mini chalande lorraine  

Mini pâté lorrain 

Gougère au fromage  

Quiche Lorraine 

Feuilleté au Munster, pommes de terre et cumin  

 

Les Verrines Chaudes :  

Cassolette de choucroute et mini Knack 

Cassolette de Knepfs, lardons et crème de ciboulette  

 
Les Desserts : 

Tartelette à la mirabelle  

Crème à la bergamote  

Tarte au fromage blanc  

Tartelette aux quetsches  

  

Les Boissons : 

1 Bouteille de Vin (Rouge ou Blanc) ou de Crémant
 *
 

pour 4 personnes 

Eaux Minérales, plate et gazeuse 

Soft (Coca -Cola, Schweppes Agrumes,é) 

Café  

Les Spécialités Lorraine  
Recettes régionales  

.......................................... 

Tarifs nets TTC par personne, service compris Restauration 2012  Centre des Foires et des Congrès de Metz 

1 pièce de chaque variété par personne (soit 16 pièces)  



30ϵ 

Les Mini Club Sandwichs  : 

Le Volailler  
Pain de mie, salade, tomate, mayonnaise, émincé de blanc de volaille  

Le Milanais   
Pain de mie, salade, tomate, mayonnaise, julienne de jambon cuit, julienne 

d'Emmental  

Le Berger 
Pain nordique, salade, tomate, mousse de chèvre  

 

Les Charcut eries : (Pain et Condiments) 

Pâté en croûte  

Pâté de tête persillé 

Pâté de campagne   

Preskopf 

Rosette  

  

Les Pièces Chaudes : 

Petit pâté lorrain 

Saucisse blanche en feuilleté  

Mini bouch®e ¨ lõescargot 

Feuilleté au Munster, pommes de terre et cumin  

  

Les Verrines Chaudes :  

Cassolette de choucroute et mini Knack 

Cassolette de Knepfs, lardons et crème de ciboulette                

  

Les Desserts : 

Tartelette à la mirabelle  

Palet noir et sa mousse passion 

Truffe au chocolat  

Macaron  

  

Les Boissons : 

1 Bouteille de Vin (Rouge ou Blanc) ou de Crémant
*
 

pour 4 Personnes 

Eaux Minérales, plate et gazeuse 

Soft (Coca -Cola, Schweppes Agrumes,é) 

Café  

Les Spécialités Campagnardes  .......................................... 

Tarifs nets TTC par personne, service compris Restauration 2012  Centre des Foires et des Congrès de Metz 

1 pièce de chaque variété par personne (soit 18 pièces)  



38ϵ 

Les Mini Club Sandwichs  : 

Le Berger 
Pain nordique, salade, tomate, mousse de chèvre  

L'Antarctique  
Pain de mie, salade, tomate, thon, mayonnaise  

  

Les Verrines et Toasts :  

Saumon fumé et courgette au curry  

Tartare de saumon à la coriandre fraîche  

Canapé rosette beurre de noix 

Mousse de canard au Porto et magret fumé  

 

Les Pièces Chaudes  : 

Petit pâté lorrain 

Mini brochette de saucisse blanche et pruneau au lard   

Croque au saumon   

Mini bouch®e ¨ lõescargot 

Talmouse de Munster au cumin 

 

Les Desserts : 

Assortiment de macarons  

Timbale chocolat/passion  

Tartelette à la mirabelle  

Tartelette au citron 

Truffe au chocolat  

  

Les Boissons : 

1 Bouteille de Champagne
* 
pour 4 personnes

 
 

Eaux Minérales, plate et gazeuse 

Soft (Coca -Cola, Schweppes Agrumes,é) 

Jus de fruits (orange, tomate, ananas,...)  

 

Supplément :  Bouteille de Champagne, 50 ú 

Champagne Tradition  .......................................... 

Tarifs nets TTC par personne, service compris Restauration 2012  Centre des Foires et des Congrès de Metz 

1 pièce de chaque variété par personne (soit 16 pièces)  



42ϵ 

Les Verrines et Toasts :  

Délice de foie gras et magret fumé  

Guacamole et crabe en verrine, gelée de crustacés  

Caviar dõaubergine et de homard 

Cannelloni de saumon fumé de Norvège  

Profiteroles de crabes des neiges 

Cassolette de grenouilles à la persillade  

 

Les Pièces Chaudes : 

Envoltini de crevettes au basilic  

Risotto à la crème de truffe  

Bouchée de langoustines au beurre de crustacés  

Moules farcies au beurre persillé 

Mini cassolette de saint jacques, sauce Homardine 

  

Les Desserts : 

Tarte fine aux figues 

Sablé à la cannelle, crémeux au chocolat  

Framboisier 

Timbale chocolat/passion  

Verrine exotique  

(mousse aux fruits de la passion, gelée de citron vert) 

  

Les Boissons : 

1 Bouteille de Champagne
*
 pour 3 personnes 

Eaux Minérales, plate et gazeuse 

Soft (Coca-Cola, Schweppes Agrumes,é) 

Jus de fruits (orange, tomate, ananas,...)  

 

Supplément :  Bouteille de Champagne, 50 ú 

Champagne Grande Tradition  .......................................... 

Tarifs nets TTC par personne, service compris Restauration 2012  Centre des Foires et des Congrès de Metz 

1 pièce de chaque variété par personne (soit 16 pièces)  



Entrées :  

Panier de légumes croquants et ses sauces variées  

(anchoïade , tapenade , fromage blanc aux fines herbes) 

Tomate Mozzarella et salade verte 

Carpaccio de bïuf au Parmesan 

Carotte râpée, céleri rémoulade , concombre , betterave  

Charcuterie (Pâté en croûte, pâté de campagne , rosette, jambon cru ) 

Saumon mariné de Norvège  

 

Plats (Show Cooking) : Servis en buffet, possibilité de plusieurs choix 

Pennes à la tomate et aux petits légumes au basilic 

et/ou 
Pennes aux fruits de mer  

et/ou  
Tagliatelles à la carbonara  ou  Spaghettis à la bolognaise  

 

Desserts :  

Tarte aux pommes normandes, Tarte au fromage blanc  

Clafoutis aux mirabelles, Salade de fruits 

Tarte au citron meringuée, Tarte au chocolat  

Forêt noire, Iles flottantes, Crème caramel  

Panacotta  aux quetsches, Pot de crème à la vanille 

Buffet Pasta Party 

Minimum 40 personnes - Prix nets TTC - Hors boissons 

24ϵ ................................................................ 

Tarifs nets TTC par personne, service compris Restauration 2012  Centre des Foires et des Congrès de Metz 



Buffet Affaires 28ϵ 

Entrées :  

Charcuterie (rosette, jambon cru, jambon blanc, pâté de tête, pâté de 

campagne, pâté en croûte)  

Concombre , Carotte râpée , Betterave, Céleri rémoulade, Tomate Mozzarella  

Salade verte, Salade de riz aux crustacés, Tagliatelles au saumon, îufs mimosa 

Carpaccio de bïuf, Saumon marin® de Norvège, Salade Piémontaise 

Dés d'Emmental et Roquefort, noix, tomates confites et tartare de tomates  

 

Plats : Servi ̈  lõassiette 

Tournedos de volaille forestière, riz créole et flan de carottes au cumin  

et/ou  
Estouffade de bïuf à la bourguignonne , pennes aux petits légumes  

 
Buffet de Desserts :  

Salade de fruits, Tarte aux pommes normandes , Tarte au fromage blanc  

Clafoutis aux mirabelles, Tarte au citron meringuée, Tarte au chocolat, Forêt noire 

Iles flottantes, Crème caramel, Panacotta  aux quetsches, Pot de crème à la vanille 

...................................................................... 

Entrées :  

Carotte râpée, céleri rémoulade, tomate mozzarella, concombre.  

Charcuterie (rosette, jambon cru , jambon blanc , pâté de tête, pâté de 

campagne , pâté en croûte) 

Salade strasbourgeoise (pommes de terre, cervelas, cornichons) 

Quiche lorraine Taboulé, Betterave rouge, îufs mimosa, Flamiche aux poireaux, 

Tomate farcie au thon, Salade de pommes de terre aux lardons et herbes fraîches  

 

Plats : Servi froid en buffet  

Pi¯ce de bïuf r¹tie mayonnaise aux herbes, salade de haricots verts 

et/ou  
Dos de cabillaud , sauce aïoli, macédoine de légumes  

 
Fromages :  

Brie, Saint Nectaire, Bleu, Tomme, Munster 

 

Desserts :  

Salade de fruits, Tarte aux pommes normandes, Tarte au fromage blanc  

Clafoutis aux mirabelles, Tarte au citron meringuée, Tarte au chocolat, Forêt noire  

Iles flottantes, Crème caramel, Panacotta  aux quetsches, Pot de crème à la vanille 

Buffet Le Lorrain 28ϵ ................................................................. 

Tarifs nets TTC par personne, service compris Restauration 2012  Centre des Foires et des Congrès de Metz 



Entrées :  

Salade de fruits de mer, sauce tomate et basilic en verrine 

Timbale de bulots à lõaµoli, Bouquet de crevettes roses et mayonnaise 

Taboulé de fruits de mer et pétoncles, Tomate farcie au thon sauce rouille 

Tartare de saumon à la coriandre, Saumon mariné de Norvège à la parisienne 

+ salade verte, céleri rémoulade , macédoine de l®gumes, ïufs mimosa et 

tomates marinées  

 

Plats :  

Filet de Saint Pierre à la provençale et sa lasagne de légumes  

et/ou 
Dos de bonite, sauce vierge, riz façon paëlla  

 

Desserts :  

Salade de fruits parfumée au b asilic, Iles flottantes,  

Baba au Rhum, Entremet au c hocolat, Tiramisu 

Carpaccio dõananas, Tarte fine aux figues, Framboisier 

Verrine de taboulé sucré à la minestrone de fruits 

Tartes aux fruits : citron, pommes , chocolat , myrtilles, abricotsé 

Entrées :  

Dégustation de jambon de Parme, mortadelle et pancetta  

Carpaccio de bïuf au p esto et copeaux de Parmesan, Tomate Mozzarella 

Salade Milanaise (julienne de mortadelle , julienne d'Emmental, vinaigrette) 

Salade Italienne (dés de concombres, dés de tomates, Gorgonzola, basilic, 

vinaigrette balsamique ) 

Salade de pennes aux poivrons marinés, thon, anchois, olive, sauce aïoli 

 

Plats :  

Osso busso de veau à la milanaise, risotto crémeux aux petits légumes 

et/ou  
Dos de saumon frais Atlantique nord juste rôti, polenta crémeuse  

au Parmesan et sauge 

 

Desserts :  

Salade de fruits rafraîchie au basilic, Tarte aux abricots, Tiramisu classique, Tiramisu 

chocolat/orange, Panacotta  à la menthe et  fruits rouges, Salade dõoranges à la 

cannelle, Iles Flottantes, Fromage blanc, Tarte citron meringu®e, Carpaccio dõananas  

Buffet Italien  32ϵ ........................................................................ 

Buffet de la Mer  34ϵ ................................................................... 

Tarifs nets TTC par personne, service compris Restauration 2012  Centre des Foires et des Congrès de Metz 



Entrées Froides :  

Saumon fumé de Norvège, Tomate Mozzarella 

Chiffonnade de jambon de Parme 

Taboulé aux fruits de mer, Bulots à lõaµoli 

Crevettes roses mayonnaise 

Saumon de Norvège à la p arisienne, Saumon mariné de Norvège 

Carpaccio de bïuf au pesto et c opeaux de Parmesan 

Céviche  de dorade à la marjolaine  

Le tout accompagné de salades et de différentes crudités 

 

Entrées Chaudes :  

Accras de morue, Nems aux crevettes 

Beignets de crevettes, Beignets de calamars  

Oignons Rings, Ailes de poulet épicées  

Le tout accompagné de sauce nems , salsa et barbecue . 

 

Plats :  
Pavé de rumsteck «Sun and Surf» (Rumsteck et Saint Jacques poêlés),  

pomme Anna et carotte glacée   

et/ou  
Papillote naturelle de Capitaine et de gambas, risotto aux crustacés 

 

Fromages :  

Assortiment de fromages affinés, accompagné de noix, fruits secs,  

raisins et salade verte  

 

Desserts :  

Ovalis au chocolat et cïur de passion 

Framboisier, Salade de fruits rafraîchie au basilic 

Panacotta  à la mirabelle  

Assortiments de tartes : citron, pommes , chocolat , myrtilles, abricots,........  

Entremet ivoire mangue passion  

La véritable omelette norvégienne flambée (en salle ) 

Entremet praliné croustillant aux deux chocolats  

Buffet Terre et Mer 46ϵ .............................................................. 
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Buffet Prestige 60ϵ 

Entrées :  

Terrine de foie gras au naturel, Roulé de foie gras à la figue 

Pépites de foie gras à la pistache, Saumon mariné de Norvège 

Saumon fumé de Norv¯ge, D®clinaison dõhu´tres, Crevettes roses 

Bulots à lõaµoli, Timbales de crevettes grises 

Dégustation de jambon de Parme et Coppa  

Carpaccio de bïuf au Parmigiani Reggiano 

Verrine de tartare de tomates et mozzarelle di Buffala au pesto 

Verrine de guacamole aux langoustines en gelée de crustacés 

 

Plats : 

Filet de bar rôti, jus thaï (romarin, citronnelle, gingembre , coriandre ) 

purée de patates douces et poêlée de légumes wok  

et/ou 
Selle dõagneau farcie à la Matignon de légumes  

petit farci niçois et drag®es dõail 

et/ou  
Noisette de filet de bïuf  rôti à la Viennoise 

de Parmesan et olives vertes, parmentier au romarin  

et tomate confite  

 

Fromages :  

Cabécou rôti aux herbes 

et/ou 
Briochine tiède fourrée au Munster 

 

Buffet de desserts (Table des Merveilles) : 

Fontaine de chocolat et brochettes de fruits 

Crêpes Suzette 

Entremet : Ivoire, Passioné 

Framboisier 

Fraisier 

Truffes au chocolat  

Tarte aux myrtilles à lõancienne 

Assortiment de mini mignardises 

Tartes aux fruits : citron, pommes , chocolat , myrtilles, abricot,é 

..................................................................... 
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